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TERRE DEL MARCHESATO

FAMIGLIA FUSELLI - BOLGHERI

ALDONE

[IGT TOSCANA ROSSO — AUSWAHL VON MERLOT

Ein Wein, der einen sehr wichtigen Namen fiir das Unternehmen trigt, Aldo war
Maurizios Vater, der Wein stammt aus Weinbergen, die 1954 gesetzt wurden.
Dieser groflartige Wein mit seiner ausgewogenen Eleganz reprisentiert den Merlot-
Ausdruck in Bolgheri am besten.
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Erstes Herstellungsjahr: 2005
Vielfalt: Zu 100% Merlot
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<> Rebzucht: Einzelne Kordon-Erziehung

<> Weinbereitung: 20/25 Tage in neuen Barrique aus franzésischer Eiche
<> Reifung: 18 Monate in neuem Barrique aus franzésischer Eiche

<> Alkohol: 14,5% Vol.

<> Serviertemperatur: 17°/18° C

<> Jihrliche Produktion: 5.000 Flaschen
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Flaschenformate: 376ml - 750 ml - 1,61 -31-61-12] — 181
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WEINBEREITUNG UND VEREDELUNG
Die Ernte erfolgt von Hand in kleinen Kisten, die Trauben werden zuerst im

Weinberg und dann auf dem Sortiertisch im Keller ausgewihlt, anschlieflend

werden sie entstielt und schonend gepresst.

Die alkoholische Girung findet in neuen Féssern aus franzésischer Eiche bei einer
kontrollierten Temperatur von 24 bis 26 ° C statt, gefolgt von 10 bis 15 Tagen
Mazeration, die fiir die Extraktion von Farben, Aromen und Tanninen unerlisslich
ist.

i Die zur Erweichung der Tannine notwendige Reifung erfolgt in neuen Barriques
& ‘ aus franzésischer Eiche im Fasskeller bei kontrollierter Temperatur und

s * Luftfeuchtigkeit etwa 18 Monate lang, wihrend dieser Zeit findet die malolaktische
i <ué2f i Girung statt.

Am Ende der Veredelung wird der Wein in Flaschen abgefiillt und ruht weitere 12
Monate, bevor er auf den Markt gebracht wird.

: GESCHMACKSNOTEN:
Farbe: klar, purpurrot mit einem schinen rubinroten Rand, dicht und abgerundet im Glao.

Aromen: Das Bouguet zeigt etne wunderbare Komplexitdil, es gibt Noten von roten und
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schwarzen Friichten wie Blaubeeren, Himbeeren und Kirschen. Eos 4ind Blumen wie rote Rovsen,
deutliche Noten von Hedlpflanzen wie Oregano, Majoran, Lorbeer und pflanzliche Noten wie

Zypredse und Feigenblatt deutlich vorhanden.

Geschmack: strukturiert und warm, am Anfang zeichnet er sich durch durch angenebme
Weichheit, sowie umbiillende und ausgewogene Tannine auds, die Wiirze von schwarzem Pleffer
beatitigt vich. Der Ausklang wt angenehm lang.

Ideale Kombination: Paccheri (Nudeln) mit Wildragout, Tagliatelle mit Taube,
gebratene Taube, Drossel, Ente, Grana Padano, der 20-24 Monate gereift ist.

Perfekte Erginzung: gebratene Taube mit Spinat.
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