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TERRE DEL MARCHESATO

FAMIGLIA FUSELLI - BOLGHERI

MAURIZIO FUSELLI

[GT TOSCANA ROSSO - AUSWAHL VON PETIT VERDOT

Eine Auswahl von Petit Verdot, die 1998 von Maurizio gepflanzt wurde, ist endlich
ausgereift und bereit fiir die Vinifizierung einzelner Sorten. Erstellt aus seinem
persénlichen Wunsch, diese ungestiime und hartniickige Rebsorte zu beherrschen.
Dieser Wein trigt den Namen seines Herstellers, dessen dringlichster Wunsch es
war, thn zu kreieren, obwohl er sich der langen und schwierigen Herausforderung
bewusst war. Der Jahrgang 2016 erreicht endlich eine elegante Balance zwischen
dem auflergewshnlichen Reichtum an Phenol und der fiir diese Sorte typischen

Tanninstruktur.
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Erstes Herstellungsjahr: 2016

Vielfalt: Petit Verdot 100%

Rebzucht: Einzelne Kordon-Erziehung

Weinbereitung: 20/25 Tage in neuen Barrique aus franzésischer Eiche
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Reifung: 18 Monate in Barrique aus franzésischer Eiche
Alkohol: 14,5% Vol.

Serviertemperatur: 18° C

Jihrliche Produktion: 1.500 Flaschen

Flaschenformate: 750 ml - 1,51 -31-61
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Dttoria I WEINBEREITUNG UND VEREDELUNG
TERRE DEL MARCHESATO | Die Ernte erfolgt von Hand in kleinen Kisten, die Trauben werden zuerst im
e o L | Weinberg und dann auf dem Sortiertisch im Keller ausgewihlt. Entstielen und
schonendes Pressen
Die alkoholische Girung findet eine Woche lang in einem neuen Barrique aus
franzosischer Eiche bei einer kontrollierten Temperatur von 24 bis 26 ° C statt,
gefolgt von 10 bis 15 Tagen Mazeration, die fiir die Extraktion von Farben,
Aromen und Tanninen unerlisslich ist.
| Die zur Erweichung der Tannine notwendige Reifung erfolgt in neuen Barriques

e aus franzésischer Eiche im Fasskeller bei kontrollierter Temperatur und
O FUSELLI il Luftfeuchtigkeit etwa 18 Monate lang, wihrend dieser Zeit findet die malolaktische
! Girung statt.

Am Ende der Veredelung wird der Wein in Flaschen abgefiillt und ruht weitere 12
Monate, bevor er auf den Markt gebracht wird.

TOSCANA

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

GESCHMACKSNOTEN:

Farbe: klar, fast kristallklar, von tief rubinroter Farbe mit einer svebr schonen Dichte.
Aromen: das Bouguet st ehrlich und fein, mut einer Note von Bergamotte und schwarzen
Friichten wie Blaubeere, Brombeere, kombiniert mit Myrte und mediterraner Macchia.
Gewiirznoten, die sich als Pleffer bemerkbar machen, werden von weichen Noten von Gebick und
Kakao abgelost.

Geschmack: strukturierter warmer Wein mit etner wunderbaren Frische. Ein eindeutig
bemerkbares Tannin, jedoch samitg und umbiillend, das an eine lange Lebensdauer denken

liavot. Sebr angenehmer langer und anhaltender Abklang.
Ideale Kombination: Gnocchi mit Ragout, Nudeln mit Wildsauce, Wildschwein, Hirsch und

Hadsenpfeffer.
Perfekte Erginzung: Wildschweinsalmi
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